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Hohenberg an der Eger/Selb. Das Thema Esskultur ist in aller Munde. Doch wird in der Regel
ausschlieBlich an das gedacht, was die Menschen zu sich nehmen: Das Nahrungsmittel als
solches und dessen Auf- wie Zubereitung. Doch der Aspekt, dass sich mit der Esskultur auch
ein tiefgreifender Wandel der Dinge vollzogen hat, Dinge von denen gegessen wird, stehen
nahezu immer im Hintergrund. Das Porzellanikon widmet sich mit der Sonderausstellung ,DICK.
DUNN. FETT. MAGER. Porzellan

vernachldssigten Themenbereich. Die Ergebnisse einer intensiven Beschaftigung werden den

in drei Jahrhunderten Esskultur” diesem bisher
Besuchern in einer groR angelegten Ausstellungstrilogie auf spannende und szenographisch
anspruchsvolle Weise an beiden Standorten des Museums vor Augen geflihrt. Das Mutterhaus
in Hohenberg an der Eger thematisiert Koch- und Backgeschirre sowie die Rolle der
Servicekultur. Am Standort Selb werden Porzellane inszeniert, die nationale und internationale

Einflisse erkennen lassen.

Porzellanikon Hohenberg an der Eger

~Ausgeloffelt — Terrine, Teller, Tasse...”

Im Laufe der Jahrhunderte unterliegen neben den Formen auch die GréRen und Bestandteile
der Service einer Veranderung. Griinde daftir sind sowohl soziale Entwicklungen, z. B. von der
GroRfamilie, tber den Vier-Personen zum Single-Haushalt, als auch sich wandelnde
Essgewohnheiten.

Ein Service konnte in der Vergangenheit eine Vielzahl von verschiedenen Teilen umfassen.
Warum dies gestern so war und warum es heute so nicht mehr ist, dieser Frage geht die

Ausstellung nach und versucht in charakterisierenden Abschnitten illustrativ aufbereitet
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Einsichten zu vermitteln: Terrinen, Bouillontassen, Sauceterrinen, Senfkannen, Salz- und
Pfeffergefale, Platten und Teller unterschiedlichster Grole, Gratenschalen und vieles mehr. ..
Nahezu fiir jeden kulinarischen Genuss fertigen die Porzellanfabriken entsprechende GeféRe

und Utensilien.

.Mahlzeit! Vom Herd auf den Tisch — Eine kleine Geschichte des Koch- und
Backgeschirrs”

LLuzifer”, ,Walkiire” oder ,Durabel” sind Begriffe fiir das, was dem teuflischen Feuer des
Backofens widersteht: Um 1900 aus dem Feuer der Porzellanbrenndfen in groBen Mengen
geboren, stehen diese Bezeichnungen firr eine besondere Spezialitdt auf dem Gebiet des
Porzellans: Feuerfeses Koch- und Backporzellan.

Anrichten, Kochen, Backen und Servieren in demselben Behaltnis ist ein groRes Thema, das in
vielen Ausprdgungen Gestalter zum Nachdenken anregt und die Techniker vor
Herausforderungen besonderer Art stellt. Es darf nicht zerspringen. Selbst wenn ganz heif3 und
bitterkalt aufeinandertreffen, Porzellan muss das aushalten. Und noch andere
Herausforderungen sind zu bewaltigen: Funktion und Anmutung sind zu vereinbaren. Die
Ergebnisse sind vielfaltig und facettenreich, Kurioses steht neben Dingen, die, genial und
selbstverstandlich zugleich, ihren Dienst erfiillen. Was es einst gab und heute vergessen ist,
was blieb und als neues Produkt hinzukam. Dies und vieles mehr ist Thema dieses

Ausstellungsbereiches.

Porzellanikon Selb

.Berlin, Paris, London, New York, Beijing... — Eine Cool(e)-Tour des Speisens”

Nicht erst heute blicken die Porzellanhersteller der Welt auf die Bedirfnisse des in- und
auslandischen Konsumenten. Ohne die Kenntnis der Essgewohnheiten der Kunden kein Absatz
auf den globalen Markten. Wie war oder ist ein Tisch in den Metropolen der Welt gedeckt, was
wurde bzw. wird worauf serviert? Welche Gerichte assoziieren wir mit einem Land und
wurden/werden dafiir spezielle Porzellane entwickelt? Kommt der Pastateller aus Italien, die
Schneckenpfanne aus Frankreich...? Am Beispiel von sieben Landern - Deutschland, Italien,
Frankreich, GroRbritannien, USA, China und Japan — bringt die Ausstellung etwas Licht in diese

bisher kaum erforschte Thematik.



